Werte Géste

(nser grobtes Augenmcrk legen wir auf anlitét und damit auch verbunden
auf die [Herkunft unserer Frodukte. ™ s ist fiir uns suRerst wichtig, dass wir
nachvollziehen kc’jnnen, aus welchem Bctrieb und unter welchen Ums‘cénden
die von uns verarbeiteten Lebensmittel hergcste”t wurden. Deshalb
versuchen wir auch in f'linkumct, die von uns verarbeiteten Lebensmittel aus

der Region zu bezichen.

Hier ein kleiner Auszug unserer | jeferantenliste:

Kind-, K alb- una/5c/7wc3/ncz[/c/5c/7: Fleischerei Schimhopcr n
Kainc}org/Stmk. mit garantiertem Flcisch aus der Flcischerei Aichinger in
PBad Mitterndorf

[ ammfleisch: Bauernhof K énig in Bad Aussee
Erdapfc/: Peter Schweigerin Aigen

Prot & (Gebzck Packen wir selbst

[ruchtsifte: Bio-obst Mairinger Obsthof
Cemiise & Salate: |_ammerer-(Goschnhof in |rdning

garantiert aus sterreichischer ["roduktion

] ilsiter-Pergkase: [Tam. Potsch ([Huttstadter) in Aigen
] eigwaren (Nudel):- T am. [Fluber in [rdning

Mehl- T am. |_ammerer-(Goschnhof in |rdning
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Alkohol{:rcie (etranke

0,301 APFcl; Orangc; Multivitamin; Johannisbeere € 4,00
0,30 | Zwetschke € 4,00
0,501 Rote T raube € 4,00
0,50 | Marille € 4,00
0,30 | Fruchtsaft gespritzt € 3,80
0,50 | Fruchtsap’c Wasscr € 3,60
0,50 | FruchtsaFt gesPritzt € 4,80
0,50 | Fruchtsaft Wasser € 4,60

/"/a usgcmacﬁtc 55;%: 6imp)

0,5l Hausgcmachtcs Zirben-K racherl € 4,20
(Sirup Soda, /itrone, Minze)

0,51 HaUSgcmachtcs Zirbcn-—Krachcrl € %,20
0,% f"]ausgcmachtc Rhabarber-] imonade mit Soda € 3,20
0,5 Holler-K racherl € 4,20
0,51 Ho"cr—-Wasscr € 4,00
0,3l Holler-K racherl € 3,20
O,ﬁl Hollcr~Wasscr € %,00

0,3 Co]a, Fanta, Spritc, Almdudler, SFczi €410



Aperiti{i

Campari~ Orangc € 5,80
Campari~ Soda € 5,30
t Glas Wermut (hausgemacht, nachArt des [Jauses) €5,50
it Glas Rosé [rizante € 5,50
APcrolspritzcr <Socla, Weirwein, Frosecco,)

€ 6,90
Hugo <Soda, WeiBwein, Frosecco, f”lolundersirup) € 6,90
4 o Gin T onic € 13,00

Steirischer Bcﬂini

in Fruchtig~elcganter APerithC aus Prickelndem Frosecco und feinster
steirischer Mari”e. \/erf:einert mit einem Hauch Kijrbiskemé] fiir eine nussige
Note, bringt dieser Drink die steirische chensgreu&c ins Glas.

i 5/Drifzgcr5tart in den Abend —~ mit steirischem /:/a/r,

€ 5,50
Offene Rot-\Weine
Z weigelt ~ K erschbaum i/8 € 6,50
Blaufrankisch - K erschbaum /8 € 6,%0
Offene Weis-Weine
Welschriesling - Krispcl /8 € 5,50

GrilncrVcltlincr~chcr5Picl Domine Wachau i/8 € 5,50



Bier

Pils/ Radler 0,31 €410
Pils/ Radler 0,51 € 5,%0
PAff T rummer Fils € %30
0,31 T rummer Fils €420
0,51 T rummer Fils € 5,50
0,3 (38sser alkoholfrei 0,31 Flasche € 4,20
0,5 Maisel Weizenbier alkoholfrei € 5,30
0,5 Kbnig Ludwig Weizenbier € 5,30

Heimische- Kegionalc Schné’apse

2 cd Zirbe €350
2 chraPPa € 6,90
2l AP{:CI im [ ichenfass ~ K erschbaumer € 4,90
2l Vogclbccrc - K erschbaumer € 7,50
24 Mari"c € 3,50

2 ol Williamsbirne € %50



\/orspciscn

Gebeizter Saibling aus der Fischzucht K ainisch
Hausgebeizter Saibling begleitet von Gurkenrelish
und hausgemachtem | oastbrot.
€ 13,90

Eccmc Tatar
[ein abgeschmecktes Beemc T atar mit Kapem und SCchrcmc, und
Knop]csemmerl

€19,90

Schittelsalat

Bunte Blattsalate im chglas

frische, knackige Salate der Saison, liebevoll angerichtet und mit
hausgemachtem Dressing oder Kerné]clressing verfeinert.

€ 6,50



5UPPCH

Kréftige Rindsuppc mit Wahlcinlage
[~ ine klare, kré]ctigc RindsuPPc, langsam gezogen aus bestem heimischem

Rin&qeisch und frischem Wurze]gem[jsc. Dazu servieren wir wahlweise

Flaumigc GrieBnocker — zart und locker, nach traditionellem Rezept
hausgemacht.

Fcinc Frittatcn -golc”3raun gebackene, diinne Palatschinkenstreifen,

die, die SUPPC Perfekt abrunden
Abgerundet mit frischen Schnit’clauchringen — ein herzhafter (Genuss fiir die
Seelel

€ 5,90
Bérlauclw CrcmcsuPPc mit Késtbrotcroutons
Cremigc SUPPC aus heimischem Bérlauch, verfeinert mit einem [Jauch
Schlagobers und Rés’ccroutons

€ 7,60



Hauptspciscn

Wiener Schnitzel
mit go]dbrauner Fanade, Freiselbeeren und mit mitgebratcnen Erdépmceln.
Vom Kalb € 24,90
Vom Schwein € 17,90
Cordon-bleu vom K alb

mit mitgebratenen Erdépmceln und Freiselbeeren

€ 24,90
Filetsteak vom [ _nnstalrind mit Stcinpilzbuttcr
Saftiges Rindsfilet, verfeinert mit hausgemachter Steinpilzbutter,
auf Paprikagemiise und Sauerrahmerdapfel.
150g€ 29,50
200g € 58,50
Saibling ,,Alpincr (Genuss®
(ebratenes Saiblingsfilet mit /itronen-Pasilikum-Putter,
serviert auf einem Pett aus Wurzelgemiise und Rahmpolenta
€ 28,20
Sautiertes buntes (Gemiise mit Fcttuccinc,
frischem Parmesan und weikem Spargel
€ 17,90
]"‘lausgcmachtc C]nocc]—;i in Bérlauchbut’cergeschwcnkt
mit kleinem [riihlingsgemiise und [armesanchips
€ 16,90

Hinterbcrgcr F{:andl

/ arte Scheiben vom Schweinsﬁlet, golc”araun gcbraten und serviert in einer
herzhaften SPec!eZwiebe]sauce, die mit einem [Jauch von frischem Ma_joran
und einem Schuss Rahm abgerundet wird. Dazu reichen wir hausgemachte,
ﬂaumige Butternockerln, die die Sauce Pcr‘Fekt aufnehmen.

€ 22,50



Dcsscrt

K aiserschmarrm

ﬂugig gebackener Schmarm mit APFelmus und Staubzucker.
€ 13,50

Variation von der [ rdbeere
(FF rdbeerknsder, ErdbeereisparFait und Erdbeer~ToP1Cenmousse

€ 12,90
Lumctigcs dunkles Schokomousse
mit einem [Jerz von [imbeere mit Minze-(_runch und
einem kleinen TUP{:CF Schlagobers
€ 10,90

Mariﬂcnpalatschinkcn

/ arte, hauchdiinne FPalatschinken, gemcij”t mit hausgemachtemcruchtiger
Marillenmarmelade. Serviert mit einem [Jauch Staubzucker - ein
Ssterreichischer Klassiker, der siiRe Kindheitserinnerungen weckt.

€ 340

E_ispa|atschinkc mit sclbstgcmachtem \/ani"ccis
in | raum aus zarter [ alatschinke, gmc(j”t mit cremigem, sc]bstgemachtem
\/ani”ceis, verfeinert mit reichhaltigcr, hausgemac}ﬁter SC}voko]adensaucc.
frisch gesch]agcncn Sch]agobcrs —warm, kalt, cremig und schoko]ac{ig n
Pergekter [Harmonie. in himmlischer (Genuss fiir alle Sinne!

€ 7,60
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Erotbeschreibung

/ uunseren (serichten servieren wir |hnen hausgemachtes Prot und (Geback,
das téglich frisch mit viel Liebe und regionalen / utaten gebacken wird.
Kustikal und charmant:

Urxser Brot und Gebéck’? Das kommt nicht aus der Béckerei, sondern aus
unserer eigenen Kliiche! Mrisch gebacken, voller (Geschmack und Per‘Fekt
abgestimmt auf unsere Speisen.“

Traditioncll und steirisch:

Weil uns chionalitét und anlitét am [Jerzen licgcn, backen wir unser Brot
und (Geback selbst — nach bewshrten Rezepten und mit steirischer Hingabe.
Modern und wertig;

Hausgemacht schmeckt einfach besser:

UHSCFC Brotsor'ten und Gcbéckvariationcn stellen wir téglich frisch her,

um H'mcn ein ganz besonderes Geschmackserlcbnis zu bieten.®

Kurz und Pr'aignant:
(Inser Prot und (Geback: Selbst gemacht Frisch. Mit | iebe.

f)lattsalattc"cr

I in bunter Mix aus !macidgqcrischen Blattsalaten) liebevoll angerichtet und
verfeinert mit saisonalen K rautern. Serviert mit einer hausgemac}ﬁten
\/inaigrette oder einem steirischen KUrbiskcméLDressing —

ein leichter (enuss FUrjedc Gelegenheit.

(Gerne servieren wir Jhnen auf Wunsch

auch kleinere Portionen oder

liebevoll zubereitete Kinc]crgcrichtc.

Denn bei uns sollen sich alle (Laste — ob groh oder klein ~
rundum wohlfiihlen und genieBen ksnnen. @



Allergen-|nformation:

*ine Ncnnung er‘Fo[gt, wenn die bezeichneten Stoffe oder
daraus hergcste”te Erzcugnissc als /utaten im Enclproclukt enthalten sind.
* Die Kcnnzeichnung deri4 Haupta”crgenc erFolgt entsprec}wencl den gesetz[ic}nen Vorschriften
(EU~LCbensmittelimcormationsverorclnung 1169,/2011).
Is gibt dariiber hinaus auch noch andere Stoffe,
die Lebcnsmittc[a”crgien oder Unvcr’créglichkeiten auslosen kénnen.

* Trotz sorgf:éltigcr Hcrstc”ung unserer Gcrichte konnen neben den gckennzcichnctcn Zutaten,
Spuren anderer Stoge enthalten scin, die im Froc{u‘(tionsprozess inder Kijche verwendet werden.
Wirgehcn auf die Bec]{jrpnissc von sPezie”en Ernéhrungs}cormcn ein.

Gerne klaren wir Sie ]Dcz{jglich A”ergene in unseren Gerichten auf und emPFeh]en ”mcn A[ternativcn.
Fragen Sie bitte unsere Sewiccmitarbeiter.



