Aperitif

14l Schilcher Sturm

Hausgcmachtcr Wcrmut

Wildkirsch-ﬁprftz (Wildkirschliksr, Prosscco & Rosmarin)
i Glas Frosccco

i Glas (Uhudler Frizzante

Campari~ Orangc

Camparf—- Soda

Apcrolspritzer (Soda, Weibwein, FProsecco, Minze)
Hugo (Socla, Weitwein, Prosecco, Ho]undersirup)

4l Giin T onic

Aucohoﬂ:rcic (etranke

0,50 | APFC]; Orangc;

Rote T raube, Marille
0,50 | Fruchtsaft gcsPritzt
0,50 | Fruchtsa?t Wasser
0,50 | [Truchtsaft gespritzt
0,50 | Fruchtsa?t Wasser

Hausgemachte Safte (5iruP)
Kibisc], Zirbc oder Ho]unclcr
O,}] Wasser

O,}l Krachcrl (Soda)

0, 5] Wasscr

0, 5l Krachcﬂ

0,3 Cola, Fanta, Spritc, Almdudler, 5Pczi

€ 4,50
€ 5,50
€ 6,90
€ 5,50
€ 5,50
€ 5,90
€ 5,60
€ 6,90
€ 6,90
€ 13,00

€ 4,00
€ 3,80
€ 3,60
€ 4,80
€ 4,60

€ 35,00
€ 3,20
€ 4,00
€ 4,20
€ 4,10



O#cnc Rot-Weine

chigclt ~Packl
Blaufrankisch - K erschbaum
Granclc CUVcé Josanna ~ Salzl

(Zweigelt) (Cabemet, Merlot und Blaufrankisch)

Offene Weis-\Weine

Wclschricsling - SkoFF
Giriiner Veltliner ~ Domane Wachau
Gclbcr Muskatc“cr ~ 5‘40#

Bier

Fils/ Kacﬂcr O,}l

Fils/ Kacﬂcr 0,51

Pfiff

0,3

0,5

O,}l (i sser alkoholfrei 0,51 ]:laschc
0,51 Maiscl Weizenbier alkoholfrei
0,5 | Maisc| Wcizcnbicr

Heimische- chionalc Schnépsc

2l Zirbc

2 dl Grappa

2l Apmccl im E_ichcn{:ass
2l Obstlcr

2cl Marille

2 ol Williamsbirne

1,/8
i/8
i/8

/8
i/8
i/8

€ 6,50
€ 6,50
€ 7,50

€ 5,60
€ 5,50
€ 5,90

€ 4,20
€ 5,20
€ 340
€ 430
€ 5,40
€420
€ 5,40
€ 540

€ 3,50
€ 6,90
€ 4,90
€ 3,50
€ 3,50
€ 3,50



VorsPeiscn

Hausgcréuchcrtc Hirschkeule (Rezept des Seniorchefs)
mit Butter und f’lausbrot € 16,90

Hausgcmachtcs Hﬂ[‘mcrlcbcrparFait
mit Preiselbeeren und einge]eg’cen Feigen -~
an herbstlicher Sa]atgamitur € 13,50

(Gebeizte Saiblingsﬁ[ct an (Gurkenrelish
mit Di”semcsauce, Putter und hausgemachtem T oastbrot € 15,90

5chwaigcrs Vorspciscntc“cr
(Gebeiztes Saib]ingsmct, geréuchcrtc f"}irschkeu]c)
Huhnerleberparf:ait mit Freiselbeeren) und hausgemachtem T oastbrot

€ 17,90
[eine SUPPcn

Hirschcrcmcsuppc
mit (semiisestreifen und Gricﬁnocker] € 8,50
Kréftigc GamssuPPc
mit | eberknadel € 6,90
Steirische KrcnsuPPc
mit rlirschpralinc und Obershauberl € 8,50

CrcmcsuPPc vom [Jokaido-K iirbis
mit Keméjl» Obershaube,
WciBbrotchiPs und gebratcncm SPeck € 7,90



Fisch

(Gebratenes Saiblingsmcilct aus der [Tischzucht T rautenfels Rieger
au]cgedémplctem PBrokkoli und K arotten mit Buttererdéplcel
€ 28,20

[Feines vom ]:ec]erwilcl,

aus den heimischen Waildern

(Gebratene Fasanenbriistchen im 5Pcc‘<mantcl

geFU”t mit AP]CC], in krémctiger Beerenauslesesauce

serviert mit gebratenen Erdép{:euaibchen, Freiselbeeren

und glacierten Weintrauben € 28,70

5c|1waigcrs Wildvariation
mit gebratener [Fasanenbrust, Rehfilets und gegri”tem Wildschweinkote]ett,
auf einer zarten Peerenauslesesauce,
serviert mit Scwiettenknéc}el, Braterdépmcc] und Rotkraut
€%2,90



Zartcs vom Reh

/art-rosa gcbratcnc Rehfilets in Madeirasauce mit
WalnuB»Serviettenimécie], Maronipﬂree und Rotkraut € 42,50

R ehschnitzed ,Marizza®

gebacken mit Mandelsplitter, serviert mit buttererdép?el
und Bei!agensalat € 26,90

Rchschlégcl nach Art des Hauacs
mit Semme”m(jde], Freiselbeeren und Rotkraut € 24,50

]:cincs Kchragout in chigcltsaucc
mit buttemockerln und Freisc!beeren € 22,90

Gcbratcnc Rchr&"chcn
gmcij”t mit 5Pec1<, Z_wiebel und Frischkése, an f"leic{clbeepﬁotweinsauce
serviert mit Erciép]celgnocchi, Rotkraut und Preiselbeeren

€27,70

chicrlci vom Kc]'lm
/artrosa gebratencs Rehr[ﬁckcmci]ct und Rehragout n Orangen~
Schokoladensauce mit Rotkraut, Scmmc”méjcje] und Freisclbccren

€ 54,70
Vom Wildschwein
Wildschweinbraten vom ]:riscHing
mit Scmmelknéjclel, Preiselbeeren und Rotkraut €22,90

Gcbratcncs r:rfschling~ Wildschwcinkotc[ett in Natursauce
mit gcbratcmen Polentaschnitten und Rotkraut € 26,70



Vom Kﬁnig unserer W’é}der, dem Hirschen

emP{:eHen wir

/art-rosa gcgri“tcs Hirschstcak
auf Steinpilzragout mit Sauerrahmerdfa’imcel)
Kréuterbutter) einge]eg’ter Birne und Rotkraut € 42,90

Hirschroulade nach Bshmerwald Art
(gcﬁj”t mit SPeck, Zwiebelﬂ, Waln[jssen, Dérrpﬂaumcxw und Clﬁampignons)

serviert mit Sewiettenknéc{el, Rotkraut und Preiselbeeren € 26,90

Gcbratcncs Hirschschnitzcrl in Burgundcrrahmsauac

mit Tag]iate”e und Preiselbeeren € 23,90
Gulasch vom Hirsch

mit Semmelknsdel und Preiselbeeren €22,90
Jagap{:andl

[Hirschkalbsfiletscheiben in Filzsauce,

mit Putternockern und Preiselbeeren € 28,70

Allternative zum Wild

Wicnchcl’mitzcl vom K alb

mit mitgebratenen Erdépfcl €2%,90
Gcbackcnc Hﬂhncrbrust

mit Braterdéfmceln € 15,90
Buchweizenknsdel

tiberbacken mit Bergtilsitcr, in SCEnittlauchsauce und
gcdémpg‘cem Brokkoli und Karottcn € 18,90



Hausgcmachte Mehl- und Sﬁﬁspciscn

Dunkelcs Schokoladenmousce
mit hausgemachtem Rosenb]ﬁtengelee und Mande]krokant

Mo[’m-—iisParFait

mit Vanillesauce und lauwarmen / wetschken

Cremc Brﬂlcc
mit Schlagobers und frischen Peeren

Eispalatschinkc
mit hausgemachtem Vanilleeis und Schlagobers

Mariucn Palatschinkc

mit hausgemachtcm Mari”cnmarmelade

5Pagat1<rapmccn
mit hausgemachtem \/ani”ceis, Preiselbeeren und Schlagobcrs

Vani"ccis

mit Kas’canienpi}ree und Schlagobers

Allergen-|nformation:

*ine Nennung erFo]gt, wenn die bezeichneten Stoffe oder
daraus hergeste”te Erzcugr\issc als/ utaten im Endproc‘ukt enthalten sind.

€10,90

€ 10,50

€ 11,90

€ 7,60

€ %40

< 7,90

€ 8,50

* Die Kenﬂzeic}mung der 14 T‘Iaupta][ergene erFolgt entsprechenc‘ den gesetz[ichen \/orschri{:ten

(EU—Lebensmittelinformationsverorc{nung 1169,/2011).
s gibt dariiber hinaus auch noch andere Sto{:{:e,

die Lebensmittc]a”ergien oder Unvertréglichkeiten auslosen kénnen.

* T rotz sorefalticer Herste”un unserer (gerichte kénnen neben den gekennzeichneten / utaten,
graltg g g

Spurcn anderer Stomcxce enthalten sein, die im Froduktionsprozess in der Kiiche verwendet werden.

Wirgehcn auf die Pediirfnisse von spezic”en EméhrungsFormen ein.

Gerne klsren wir Sie bczﬂglich A”crgene in unseren Gerichten auf und emPFeHen ]hnen A[ternativcn.

]:ragen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter.
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