Werte Géstc

UHsergréjBtes Augenmerk 1egen wir auf an]itét und damit auch verbunden
auf die [Herkunft unserer Frodukte. I~ s ist fiir uns uRerst wichtig, dass wir
nachvollziehen kc’jnnen, aus welchem Bctricb und unter welchen Umsténden
die von uns verarbeiteten | ebensmittel hergcstc”t wurden. Deshalb
versuchen wir auch in [Jinkunft, die von uns verarbeiteten Lebcnsmitte] aus

der Region zu bezichen.

Hicr ein kleiner Auszug unserer Lic{:crantcnlistc:

Kind-, Kalb- und 5c/7wc/ncz[/cfsc/7 56/C/7W3/‘6/’! :Fleischerei 5c}1irnhopcr n
Kainc}orF/Stmk. Oder Fleischerei Aichinger in Pad Mitterndorf

[orellen uind Saiblingstilet aus [Tschzucht Kieger | rautentels
[ rdapfel-Peter Schweigerin Aigen

Prot s (Gebsack Packen wir selbst

[ruchtsafte: Bio-obst Mairinger Obsthof

Cremiise 8 5alate: |_ammerer-(Goschnhof in |rdning

oder garantiert dsterreichischer ["roduktion

] ilsiter-Pergkase: [Tam. [ stsch ([Huttstadter) in Aigen
] eigwaren (Nudel): T am. [Huber in |rdning

Mehl-Tam. |_ammerer-(Goschnhof in |rdning
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Aperitif

ﬁausgcmacﬁb
Wildkirsch—-ﬁpritz (Wildkirschliksr, Prosecco, Soda & Rosmarin) € 6,90

Lavcnclcl~5Pritz ( Laven&e”ikc’jr, Frosecco, Soda und /itrone) €6,90
Frcisclbccr—-SPritz €6,90
(Freise!beersap’c, /itronensaft, Frosecco, Rosmarin, [~ is)

| _imoncello Spritz € 6,90
Scl':ilc['lcr Frizzante € 5,50
(Jhudler Frizzante € 5,50
Prosecco € 5,50
Campari—- Orangc € 5,80
Campari—- Soda € 5,50
ApcrolsPritzcr <Soc]a, Weiswein, Prosecco, Minze) € 6,90
Hugo <Soc]a, WeiBwein, Prosecco, Ho]undersirup) € 6,90

4 Gin T onic € 13,00



Alkohol{:rcie (etranke

0,301 Apmccl; Orangc; Multivitamin;
Rote T raube, Marille

0,50 | Mruchtsaft gespritzt

0,50 | I:ruchtsamct Wasser

0,50 | Mruchtsaft gespritzt

0,50 | FruchtsaFt Wasser

[7a usgcmac/ﬂ'c 55)4’6 6/mp)

0,51 HaUSgcmachtcs Zirbcn-—Krachcrl
(Sirup Soda, Zitrone,)

0,3l Hausgcmachtcs Zirben-K racherl
0,51 Ho"cr—-Krac['lcrl

0,51 Ho"cr—-Wasscr

O,Z’)l Ho”cn—Krachcrl

0,51 Ho"cr—-Wasscr
0,51 chtsc['lkcn Kracl':cr]
0,51 chtschkcn ~Wa55cr

O,}l chtschkcn«-Krachcrl

O,}] chtschkcn Wasscr

0,51 Schwarze Ribisel-K racher!
o, 5l Schwarzc Kibiscl ~Wasser

O,}] Schwarz.c Kibiscl -Krachcrl
O,}l Schwarzc Kibiscl Wasscr

0,% Cola, Fanta, 5Pritc, Almdudler, 5Pczi

€ 4,00
€ 3,80
€ 3,60
€ 4,80
€ 4,60

€ 4,20

€ 3,20

€ 4,20
€ 4,00

€ 3,20
€ 3,00
€ 4,20
€ 4,00

€320
€ 35,00
€ 4,20
€ 4,00

€ %20
€ 3,00

€410



Offene Rot-Weine

chigclt ~Packl
Blamcrén‘dsch ~ Kcrschbaum

Ogcnc Weis-Weine

Wclschricsling ~ Skog
(ariiner Vcltlincr ~Domine Waclﬂau

Pier

Fils/ Rac"cr O,}l

Fils/ Rac"cr 0,51

Pfift

0,3l

0,5l

O,}] (Gosser alkoholfrei 0,51 Flaschc
0,51 Maiscl Wcizcnbicr alkoholfrei

0,51 Kc‘jnig Ludwig Wcizcnbicr

1,/8
1,/8

i/8
i/8

€ 6,50
€ 6,50

€ 5,60
€ 5,60

€ 4,20
€ 5,20
€ 340
€ 4,30
€ 540
€ 4,20
€ 540
€ 540



\/orspciscn

Burrata
ltalienischer f:rischkése mit Faprika:romatenragout) Basilkumpesto und
hausgemachten K iirbisciabatta

€ 14,90
Bcc{: Tatar
ein abgeschmccktes BCCF T atar mit Kapcm) Semccremq
und | oastbrot € 19,90
E)cilagcn 5a|at
Frisc}‘:c, knackigc Salate der Saison, liebevoll angcrichtct;
mit f’“]ausc}rcssing oder Kernélc{ressing verfeinert. €4,20

Scl':i]ttclsalat
Punte B]attsalate im Rexglas, knackigc Blattsalatc der Saison, liebevoll
angcrichtct und mit hausgemac}wtcm Dressing oder Kcrnél&ressing verfeinert

€ 7,20
(Gebratene chtsc]'rkcn im SPcckmantcl
mit mariniertem \/ogerlsalat, gerosteten Walniissen und Bérlauch—
Vinaigrette.
€920
Suppen
Kréftigc KinclsuPPc mit Wurz.clgcmﬁsc und mit Wchinlagc
Flaumigc GirieBnocker] - zart und locker,
[eine [rittaten - goldbraun gebacken,
€ 5,90

E)érlauchcrcmccuPPc

Cremige SUPPC aus regionalem PBarlauch
serviert mit Schwarzbortchips und gebraterxcm SPcck € 7,60



Hauptspciscn

Hausgcmachtc Basﬂikum-f_rdépcclgnocchi
Feinste (anocchi mit frischem Basi]ikum veredelt, geschwenkt in aromatischer
brauner Salbeibut’cer mit geschmorten Cocktailparadeiser und frischem
Blattspiﬂat

€ 18,50

Z weierleivom Reh aus der Obersteiermark
Rosa gcbratenes Kehrijckcmci]ct in Madeirasauce & Re]qragout n
Orangchakaosauce , Broccoli & Scmmc”méclcl

€ %3,90

Gcgri“tcsKindsﬁlct vom Almo—Kind mit K arotten,Proccoli und
Bratcrdépﬁel in rassiger Pfefferrahmsauce oder mit 5cinPilzbuttcr
150gr. €%2,90
180gr€ 40,90
Wiener Schnitzel vom K alb
mit goldbrauner Fanade, Frciselbceren und mit mitgebratencn Er&épgcln.
Vom Kalb € 2%,90
Vom Schwein € 17,90
Kchragout mit K akao und Orangcnabricb
Tief aromatische Sauce aus Rotwein und Wild]cond, mit einer dezenten
K akaonote und verfeinert mit Orangcnabrieb. Dazu reichen wir
hausgcmachte Buttcrnockcrln und Brocco]i.
€22,90
(Gebratenes Saib]ings Filet ,,Alpincr (enuss®
aus der [Tischzucht Riegcr in | rautenfels
mit Basilikumpcsto~5utter, serviert auf einem Pett aus gelben R ahmlinsen
und Buttererdépce]n
€ 28,20



Hintcrbcrgcr Pfandl

/arte Scheiben vom Schweinsﬂcilet) go]c{braun gebraten und serviert in einer
herzhaften SPeck~Zwiebelsauce, die mit einem f’lauch von frischem Majoran
abgerunc{et wird. Dazu reichen wir hausgemac}‘nte, ﬂaumige Buttemockerln,

[n der charme serviert.

€ 22,50
Dcsscrt
Hausgcmachtcr Kaiscrschmarrn
Hugig gebackener Schmarrm mit hausgemachtem A!:ncelmus und
Staubzucker.
€ 13,50

Topmccn mousse
feines Topfenmousse auf hausgemachten Marillenkompott und knusprigem
Krokant.

€ 9,90

Mari”cnpalatschinkcn
/ arte, hauchdiinne FPalatschinke, gmcij”t mit hausgemachterfruchtiger
Marillenmarmelade.

€ 3,40
Eispalatschinkc
Cefiillt mit cremigem, selbstgemachtem Vanilleeis,
verfeinert, mit Schokoladensauce und frisch geschlagcnen Schlagobers

€ 7,60

HaUSgcmachtcs /itronensorbet
Cremiges /itroenesorbet mit frischer Minze und Frosecco

€ 6,50



Erotbcschreibung

/ uunseren Gerichten servieren wir Hmen hausgemachtes Prot und (Geback,
das tég]ich frisch mit viel | iebe und regionalen / utaten gebacken wird.
Rustikal und charmant:

Unser Brot und GCbéc‘(? Das kommt nicht aus der Béckerei, sondern aus
unserer eigenen K iiche! Frisch gebacken, voller (Geschmack und Perpekt
abges’cimmt auf unsere SPeisen.“

T raditionell und steirisch:

Weil uns chionalit’e}t und anlitét am [Jerzen liegenJ backen wir unser PBrot
und Gcbéck selbst — nach bewshrten Rezepten und mit steirischer f"]ingabe.
Modem und wcrtig:

Hausgemacht schmeckt einfach besser:

(Insere Protsorten und (Gebiackvariationen stellen wir téglich frisch her,

um Hmcn ein besonderes Gcschmackscrlebnis zu bieten.®

Kurz und Préignant-
(nser Prot und (Geback: Selbst gcmacht Frisch. Mit Licbe.

Aucrgc n-Jnformation:

*ine Ncnnung cr'Fo[gt, wenn die bezeichneten Stoffe oder
daraus hergcstc”tc Erz.cugnissc als /utaten im Enclproclukt enthalten sind.
*Die Kcnnzcic}mung der 14 Haupta”crgenc erFolg’c er\tsprechenc] den gesctz[ichcn Vorschriften
(EU—Lebensmittelimcormationsverorclnung 1169,/2011).
Fs gibt dariiber hinaus auch noch andere Stoffe,
die chcnsmittc[a”crgicn oder (/lnvcrtréglicmceitcn ausldsen ksnnen.

* Trotz sorg)céltigcr r*'lcrstc”ur\g unserer Geric]ﬁte konnen neben den gckcnnzcichnetcn Zutatcn,
SPuren anderer 5toxc)cc enthalten sein, die im Froduktionsprozess in der Kﬂc]ﬁe verwendet werden.
Wirgchcn auf die Bcd{jrﬁnissc von spczic”en E_mélﬁrungspormcr\ ein.

Gerne klsren wir Sic }Dczijgliclﬁ A”crgenc in unseren (Gerichten auf und emPFelﬁlen Jhnen Alternativen.
]:ragen Sie bitte unsere Scrviccmitarbciter.
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