\/\/crte Gésté

UHsergréjBtes Augenmerk 1egen wir auf an]itét und damit auch verbunden
auf die [Herkunft unserer Frodukte. I~ s ist fiir uns suRerst wichtig, dass wir
nachvollziehen kc’jnnen, aus welchem Bctricb und unter welchen Umsténden
die von uns verarbeiteten | ebensmittel hergcstc”t wurden. Deshalb
versuchen wir auch in [Jinkunft, die von uns verarbeiteten Lebcnsmitte] aus

der Region zu bezichen.

Hicr ein kleiner Auszug unserer Lic{:crantcnlistc:

Kind-, Kalb- und 5c/7wc/ncz[/cfsc/7 56/C/7W3/‘6/’! :Fleischerei 5c}1irnhopcr n
Kainc}orF/Stmk. Oder Fleischerei Aichinger in Pad Mitterndorf

[orellen uind Saiblingstilet aus [Tschzucht Kieger | rautentels
[ rdapfel-Peter Schweigerin Aigen

Prot s (Gebsack Packen wir selbst

[ruchtsafte: Bio-obst Mairinger Obsthof

Cremiise 8 5alate: |_ammerer-(Goschnhof in |rdning

oder garantiert dsterreichischer [roduktion

] ilsiter-Pergkase: [T am. [ stsch ([Huttstadter) in Aigen
] eigwaren (Nudel): T am. [Huber in |rdning

Mehl- T am. |_ammerer-(Goschnhof in |rdning

w Kulinarium

STEIERMARK

AMA-Gastrosiegel 102 103




Aperitif

Hausgcmachtcr Wermut € 5,50
Wildkirsch—-ﬁpritz (Wildkirschliker, Prosecco & Rosmarin) € 6,90
1 Glas Schilcl‘lcr Frizzante € 5,50
1 Glas Muskatc“cr Frizzante € 5,50
Camparf— Orangc € 5,80
Campari~ Soda € 5,30
APcrolspritzcr (Soda, Weitwein, Prosecco, Minze) € 6,90
Hugo <Soc]a, WeiBwein, Prosecco, Ho]undersirup) € 6,90
4 Gin T onic € 13,00
Weiser 610h-5pritz (gcht heid oderauf [ is.) € 6,90
(WeiBwein, Ho]unc{ersirup, Scheibe Orangc, i Zimtstangc € 6,90
Frcisclbccr—-SPritz €6,90

Freiselbeersah, /itronensaft, Prosecco, Rosmarin, [ is) € 6,90



Alkohol{:rcie (etranke

0,301 Apmccl; Orangc; Multivitamin;
Rote T raube, Marille

0,50 | Mruchtsaft gespritzt

0,50 | I:ruchtsamct Wasser

0,50 | Mruchtsaft gespritzt

0,50 | FruchtsaFt Wasser

[7a usgcmac/ﬂ'c 55)4’6 6/mp)

0,51 HaUSgcmachtcs Zirbcn-—Krachcrl
(Sirup Soda, Zitrone,)

0,3l Hausgcmachtcs Zirben-K racherl
0,51 Ho"cr—-Krac['lcrl

0,51 Ho"cr—-Wasscr

O,Z’)l Ho”cn—Krachcrl

0,51 Ho"cr—-Wasscr
0,51 chtsc['lkcn Kracl':cr]
0,51 chtschkcn ~Wa55cr

O,}l chtschkcn«-Krachcrl

O,}] chtschkcn Wasscr

0,51 Schwarze Ribisel-K racher!
o, 5l Schwarzc Kibiscl ~Wasser

O,}] Schwarz.c Kibiscl -Krachcrl
O,}l Schwarzc Kibiscl Wasscr

0,% Cola, Fanta, 5Pritc, Almdudler, 5Pczi

€ 4,00
€ 3,80
€ 3,60
€ 4,80
€ 4,60

€ 4,20

€ 3,20

€ 4,20
€ 4,00

€ 3,20
€ 3,00
€ 4,20
€ 4,00

€320
€ 35,00
€ 4,20
€ 4,00

€ %20
€ 3,00

€410



Offene Rot-Weine

chigclt ~Packl
Blamcrén‘dsch ~ Kcrschbaum
Granclc CUVcé Josanna ~ Salzl

(Zweigelt) (Cabernet, Merlot und Blaufrankisch)

Offene Weis-Weine

Wclschricsling ~ Skog
Giriiner \/cltlincr ~Rabl Wachau

Bier

Fils,/ Rac"cr O,}l

Fils/ Kacﬂcr 0,51

Pfiff

0,3

0,5

O,}] (Gosser alkoholfrei 0,51 Flaschc
O,5l Maisel Weizenbier alkoholfrei
O,5l Kénig Luclwig Weizenbier

0,51 Gésscr Flaschc

1,/8
1,/8
i/8

i/8
1,/8

€ 6,50
€ 6,50
€ 6,50

€ 5,60
€ 5,60

€ 4,20
€ 5,20
€ %40
€ 4350
€ 540
€ 4,20
€ 5,40
€ 5,40
€ 4,80



\/orspciscn

Gebeizter Saibling aus der Fischzucht Ricgcr in Trau{:cnpcls
Hausgebeizter Saibling mit Di”scmcsaucq beglcitet von Gurkcnrelish und
hausgemachtem T oastbrot. € 14,90

Bccf Tatar
ein abgeschmccktes BCCF T atar mit Kapcm) Semccremq

und | oastbrot € 19,90

Bcilagcn Salat
Frisc}‘:c, knackigc Salate der 5aison, liebevoll angcrichtct;
mit Hausdressing oder Kernéldressing verfeinert. €3,80

Schﬁttclsalat
Buntc B]attsalate im Rexglas, knackigc Blattsalatc der Saison, liebevoll
angerichtet und mit hausgemachtem Dressing oder Kemc’jlc{ressing verfeinert

€ 6,80

Suppen

Kréf:tigc Kindsuppc mit Wurzclgcmiisc und mit Wahlcinlagc
Flaumigc GricBnockcr‘ — zart und locker,
Fcinc Frittatcn - golébraun gebackenj
Kasprcssknédcl —~ handgemacht, traditionell und
|_eberknsdel ~ auen knusprig, innen wiirzig; - ein echter K lassiker
€ 5,90

Erdépfcl—Lauch-suPPc
Cremigc SUPPC aus rcgionalcn Erdépfeln und Lauc!ﬂ, verfeinert mit einem

Hauc!ﬁ Muskat und kross gebratcr\cm Spcck.
€ 7,60



Hauptspciscn

Im Ganzcn gcbratcncs 5chwcins{:ilct SSteirer Art”
/art gmcij”te SCl*nweinsFilet mit AP]CCL SPeck und aromatischen Kréutcm,
serviert auf einem cremigen E_rcl'a'cheLKthRagout

€ 22,90

Kilrbisgnocchi
Meinste (Gnocchi mit K uirbis veredelt) geschwenkt in aromatischer brauner
Sa]beibutter und vollendet mit knusprigger@steten K urbiskernen

€ 18,50

chicrlci vom Reh aus der Obersteiermark
Rosa gebratener Rehriicken @geschmor’cer Rehbraten, mit Wacholc{exjus,
APFelrotkraut & Serviettenknsdel.

€ 53,90

Gcscl'rmortcs Kol'rlgcmilsc
Regiona]es Ko}‘:]gcmﬁsc und Rotkraut sanft gcschmor’c n APFclsaFt und
GewUrzcn, dazu ﬂaumiger Knéj&el & leichter Krenrahm.

€ 19,50
Rindsfilet (1 205) & gcschmortcs Kindcrbackcrl vom Almo—-Bch
glacicr’cem Wurzclgem[jse und Rotweirjus.
Serviert mit Sauerrahmcr&épmccl

€ 32,90

Wiener Schnitzcl vom K alb
mit goldbrauner Fanade, Frcisc]bceren und mit mitgebratenen Erclépgcln.

€ 23,90



Kchragout mit Schokolade und Orangcnabricb
Tief aromatischen Sauce aus Rotwein, Wildpond und einer dezenten Note
von dunkler SChOkOladC, verfeinert mit Orangenabrieb. Dazu reichen wir
hausgemaclﬁte Butternockerln und sautierte Ko}‘n]sprossen

€ 22,90

(Gebratenes Saiblings Filet ,,Alpincr (enuss®
aus der [ischzucht Ricger n TrautanCIS
mit Zitronembasilikum~5utter, serviert auf einem Pett aus Wintergemijse

und Rahmpolenta
€ 28,20

Spaghctti mit Wildschwcin-ﬁo]ognaisc
Al dente gekochte Spaghetti, serviert mit einer aromatischen Wi]dschweim
Bo]ognese. Das Ragout wird Iangsam geschmort, verfeinert mit kréftigem
Kotwein, Wurze]gcm[jsc, und aromatischen Kréutern wie Kosmarin und
T}‘:gmian, Abgerunc{ct mit frisch geriebenem Asmonte.

€ 19,90

Hintcrbcrgcr Pfandl

/ arte Sc:heibcn vom Schweins{:ilet, go]&braun gebratcn und serviert in einer
herzhaften SPCCLZwiebe]sauce, die mit einem [Jauch von frischem Ma-joran
abgerunc]et wird. Dazu reichen wir hausgemachte, Haumige Buttemockerln,

In der Pfanne serviert.

€ 22,50



Dcsscrt

Schwaigcrs Apmcclstrudcl
hausgemacht und von [Jand gezogen; mit /imteis & Rumrosinen
€ 8,50
Hausgcmachtcr Kaiscrschmarrn
Hugig gebackener Schmarm mit APFelmus und Staubzucker.
€ 13,50

Schokoladen-Mousse
[Meinstes schokoladen Mousse mit Himbccr~Ragout und knusprigcm
Krokant.

€ 10,90

Mariﬂcnpalatschinkcn
/ arte, hauchdiinne FPalatschinke, geﬁj”t mit hausgemachterFruchtiger
Mari”enmarmelade.

€ 3,40

E_ispa|atsc}1inkc
Caefiillt mit cremigem, selbstgemachtem Vanilleeis,

verfeinert, mit Schokola&ensauce und frisch gcsch]agcncn Sch]agobers
€ 7,60

Vani"ckipfcrlparpait

/ artes, halbgeﬂ‘orenes \/ani”ekiplcerlparpait, serviert mit warmem
Glthcin~ZwetscH<cnréster, verfeinert mit einem f—‘]auch von /imt und
/itronenzeste.

€950

Huttstadter Bergtilsiter
Bcg]eitet von frischem Gebéck, Holundergelee, Wcintrauben und Buttcr
€12,50



Erotbcschreibung

/ uunseren Gerichten servieren wir Hmen hausgemachtes Prot und (Geback,
das tég]ich frisch mit viel | iebe und regionalen / utaten gebacken wird.
Rustikal und charmant:

Unser Brot und GCbéc‘(? Das kommt nicht aus der Béckerei, sondern aus
unserer eigenen K iiche! Frisch gebacken, voller (Geschmack und Perpekt
abges’cimmt auf unsere SPeisen.“

T raditionell und steirisch:

Weil uns chionalit’e}t und anlitét am [Jerzen liegenJ backen wir unser PBrot
und Gcbéck selbst — nach bewshrten Rezepten und mit steirischer f"]ingabe.
Modem und wcrtig:

Hausgemacht schmeckt einfach besser:

(Insere Protsorten und (Gebiackvariationen stellen wir téglich frisch her,

um Hmcn ein besonderes Gcschmackscrlebnis zu bieten.®

Kurz und Préignant-
(nser Prot und (Geback: Selbst gcmacht Frisch. Mit Licbe.

Aucrgc n-Jnformation:

*ine Ncnnung cr'Fo[gt, wenn die bezeichneten Stoffe oder
daraus hergcstc”tc Erz.cugnissc als /utaten im Enclproclukt enthalten sind.
*Die Kcnnzcic}mung der 14 Haupta”crgenc erFolg’c er\tsprechenc] den gesctz[ichcn Vorschriften
(EU—Lebensmittelimcormationsverorclnung 1169,/2011).
Fs gibt dariiber hinaus auch noch andere Stoffe,
die chcnsmittc[a”crgicn oder (/lnvcrtréglicmceitcn ausldsen ksnnen.

* Trotz sorg)céltigcr r*'lcrstc”ur\g unserer Geric]ﬁte konnen neben den gckcnnzcichnetcn Zutatcn,
SPuren anderer 5toxc)cc enthalten sein, die im Froduktionsprozess in der Kﬂc]ﬁe verwendet werden.
Wirgchcn auf die Bcd{jrﬁnissc von spczic”en E_mélﬁrungspormcr\ ein.

Gerne klsren wir Sic }Dczijgliclﬁ A”crgenc in unseren (Gerichten auf und emPFelﬁlen Jhnen Alternativen.
]:ragen Sie bitte unsere Scrviccmitarbciter.
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